
Schmackofatzmenü  
mit Weinbegleitung 

 
 
 

Kleiner Schmackofatz von neuen Kartoffeln mit Schnittlauch 
 
 
 

Kalt gegarte Gelbflossen Makrele 
mit Avocado, Papaya, salzigen Mandeln und Kräutersalsa 

 
 
 

Gegrillte Artischocke aus der Holzkohle 
mit Aubergine und Mandelknoblauch 

 
 
 

Golden Coin vom Kalb 
mit Pfefferrahm, Sommertrüffel, Maulbeer-Pistazien-Granola, 

Sellerie und Kalbsbries 
 
 
 

Karamell von Kondensmilch und Valrhona Schokolade 
mit Kumquats, Karotten und gefrorener Nussbutter 

oder 
Rohmilchkäse-Auswahl 

mit Apfel-Birnen-Gelee und Spätleseeis 
 
 

Menüpreis 175 € 
mit glasweiser Wein -oder alkoholfreier Begleitung 

 
 
 
 

VORSPEISEN: 
 
 
 
 

Kalt gegarte Gelbflossen Makrele 
mit Avocado, Papaya, salzigen Mandeln und Kräutersalsa 

34 € 
 
 
 
 

Orangenkarotten  
mit geeistem Dill, Senf und Staudensellerie 

27,50 € vegan 
 
 
 
 

Gegrillte Artischocke aus der Holzkohle 
mit Aubergine und Mandelknoblauch 

27,50 € vegan 
 
 
 
 

Kabeljau mit weißen Butter-Bohnen, 
Guanciale-Speck und aufgeschlagener Bouillabaisse 

32,50 € 
 
 
 
 

SIGNATURE DISH 
Tafel Schokolade von Entenleber, 

kalter Kalbsjus mit Trüffel, Calvadosapfel, Früchtebrot, Apfel-
Selleriesalat, Entenleberpraline mit roter Bete, gebackener 

Beerenauslese und Popcorn-Eis 
39 € 



HAUPTGÄNGE: 
 

Gegrillte Petersilienwurzel 
mit Topinambur, gebackener Lauchzwiebel und Gemüse-Jus 

33 € vegan 
 
 

Golden Coin vom Kalb 
mit Pfefferrahm, Sommertrüffel, Maulbeer-Pistazien-Granola, 

Sellerie und Kalbsbries 
49 € 

 
 

Müritz Lamm 
Patscheider Knödel und Passionsfruchttomaten 

49€ 
 
 

NACHSPEISEN: 
 

Rohmilchkäse-Auswahl 
mit Apfel-Birnen-Gelee und Spätleseeis  

29 € 
 
 

Angefrorener Stilton mit Sugo von Heidi Schröcks Spätlese 
Feigen, Trauben, kandierte Oliven und Pecannuss  

35 € 
 
 

Angesalzene Tanariva Schokoladenmousse mit Olivenöl 
Kalamansi-Sud und Pistaziengefrorenem 

34 € 
 
 

Karamell von Kondensmilch und Valrhona Schokolade 
mit Kumquats, Karotten und gefrorener Nussbutter 

33 € 

Herbstmenü 
im Restaurant Rosin 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
www.rosin-store.de 

 
Unsere Weine Frank Rosin made by Susanne Spies gibt es auch 
zum Mitnehmen oder Sie bestellen die Unikate bequem unter 

www.rosin-store.de zu sich nach Hause. 
 

www.frankrosin.de 
 

Bei Unverträglichkeiten & Allergien sprechen Sie uns bitte an. 
Wir beraten Sie gerne. 

http://www.rosin-store.de/
http://www.frankrosin.de/

